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SALUTACIO

Som a lagost i com cada any torna la Mostra
Gastronomica, Comercial i d'Artesans de Cabrils.
| ja en van 35 edicions. La “Mostra”, com la
coneixem els cabrilencs i cabrilenques, és una
cita ineludible dels estius del Maresme. Es un
esdeveniment molt estimat perque ens projecta
més enlla de Cabrils i ens permet donar a
coneixer el nostre patrimoni gastrondmic.

L'edici6 d’enguany esta repleta de novetats.
La principal és que hem apostat per potenciar
Uexperiéncia gastrondomica amb la creacié de
nous espais de degustacié, musica en directe,
potenciaci6 de la zona artesana i tallers
infantils, entre d'altres. Un maridatge de cultura
i gastronomia per poder gaudir de vespres de
somieig amb la familia i els amics en un entorn
incomparable.

Theodore Zeldin deia que “la gastronomia és l'art
d'utilitzar els aliments per crear felicitat”. Sota
aquesta premissa hem disposat tot els detalls
perqué la Mostra sigui un espai de trobada,
magic i curull de moments felicos. Una Mostra
per recordar i reviure, com el millor dels nostres
estius.

Visca Cabrils, visca la Festa Major i visca la Mostra.

Montse Ponsa Herrera

Una calida

benvinguda

i bon profit
a tothom



NOVETATS
de la 352 Mostra

Enguany presentem una Mostra renovada amb la idea d’oferir
una experiencia gastronomica de qualitat i oberta a tothom

+ PLURAL
+ DINAMITZADA
+ SOSTENIBLE

+ OFERTA GASTRONOMICA
Hi haura tres zones diferenciades on poder fer un MOS

TAPES RESTAURACIO ARTESANIA

TRUCKS REBOSTERIA ACTIVITATS

Un format gastronomic Per a tots aquells a qui Pels qui mai sopen

que cada cop va més els agrada gaudir d'un pero els agrada “picar

en alca bon plat a taula alguna coseta”

+ PROGRAMACIO . +SOSTENIBLE
DINAMITZADORA : | COMPROMESA
Activitats complementaries 5

; Plats i coberts e "?:

Musica en directe, biodegradables } = e

DJ's per amenitzar \{& {'_L,?"r

la vesprada, tallers i Q

activitats per als més Gots reutilitzables '\._ : _J

menuts, enotasts i
alguna sorpresa més...

S'adquiriran al bar amb

la primera consumicid

i es podran anar reomplint.
Recorda portar-lo el dia segiient!



INFORMACIO GENERAL

HORARI

De divendres 16 d'agost
a dilluns 19 d'agost de 2024

= ZONA TAPES / TRUCKS / BAR
o Obertura: 19:30h
Tancament: 23:30h

& ZONA RESTAURACIO / VINS | CAVES
fa Obertura: 19:30h

“J]1 Tancament: 23:30h
ZONA ARTESANS / ACTIVITATS

fn Obertura: 19:00h
D Tancament: 24:00h

FUNCIONAMENT ACCESSOS

Accés superior
Porta principal
Av. de les Escoles
C/ Can Blanch

Els tastos es pagaran
directament
a cada establiment o comerg

Els coberts es donaran
als mateixos stands de
restauracié

Accés Inferior
Pista Pavellé
C/ Sant Sebastia

Com cada any
posem a la vostra disposicié
les copes de la Mostra
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Edicié especial
352 Mostra

Estand de l'Ajuntament
5€

Copes genériques

La trobareu als
estands d'enologia
2,50€
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TAPES | TRUCKS RESTAURACIO
Seleccié de food truck Restaurants
locals Rebosteria
[ AsuntamEnT Vins i caves
Bar
[ ] EspalsMENJADOR
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ARTESANIA <«
Degustacions 0
Enotasts O
Cocktails [o)
Artesania 6

o= ESCENARI
ﬂ DJ's



L'HOSTAL DE LA PLACA / cabrils DIVENDRES 16 i DISSABTE 18

Croquetes 2€ \ 2,00€
Ensaladilla de 'Hostal 4€ 4,00€
Fideua 6 € 6,00€
Canelons de verdures 5€ 5,00€
CAN RIN / cabrils DIUMENGE 18 i DILLUNS 19
Bunyol de xori¢ picant i mel 3,50€
Canelons de peix amb salsa de gamba 6,00€
Risotto de bolets amb salsa de ceps i parmesa 6,00€
Tartar de salmé marinat amb poma, wakame i maionesa d'anet 5,00€
Taco de galta de por amb ceba encurtida, pastanaga, 6,00€
cacauet i maionesa de citronel.la

NOU GRAS / cCabrils

Braves del NouGras , 3,00€
Canelo de carbassé farcit d'hummus amb tartar de salmé, alvocat i oli de fum 4,00€
Croquetes de rostit (3 unitats) 5,00€
Croquetes de rostit (5 unitats) 8,00€
Arros cremoés de ceps i butifarra 5,00€
Terrina de melos de vedella amb demiglacé i parmentier patata 6,00€
Cheesecake de pantera rosa del NouGras 4, 00€



L'HORT / cabrils

Bao de cua de bou dessosada amb salsa de garnatxa negre del Piorat 3,00€
Brioix de tartar de salmé marinat a casa amb alvocat i festucs 6,00€
Arros melés amb botifarra cabrilenca del Sellés i bolets de temporada 6,00€
Caneld de pollastre de corral rostit amb salsa de bolets i tofona 6,00€
El nostre pastis de formatge cremés 4,00€

EL CASAL / Cabirils

Taco de pollastre 7,00€
Taco de vedella 7,00€
Briwat de pollastre 2,00€
Rollito vedella 2,00€
Empanada vegana 2,50€
Menu infantil: croquetes pollastre + xips 5,00€

XEFLIS + CAL GRAS + XARET / cabrils DILLUNS 19

XEFLIS

Arrds negre de I'Anton 5,00€
Bacalla amb salsa de ceps 6,00€
Peus de porc amb gambes 6,00€
Popets a la cassola 6,00€
CAL GRAS

Gambes flambejades 6,00€
Macarrons Cal Gras 5,00€
XARET

Marmitako 6,00€



Hamburguesa de pulled pork, salsa bbqg, maionesa encurtits,

ceba cruixent i patates

Canelé d'anec amb beixamel de ceps i reduccié de taronja

Xuxo farcit de crema anisada

Arros de muntanya amb costella, bolets, botifarra blanca i negre i romani
Pollastre tikkamassala

Steak tartar amb maionesa de wasabi i torradetes

LLENYA I TAPES / Vilassar de Mar

Les Braves (guanyadores de “Joc de Braves”)
Lagarto Ibéric
Fingers de pollastre

NOU FARCELL / Matars

Pa Bao amb carn a baixa temperatura
Braves |
Tapa de Xuleté

VITERRA / Sant Andreu de Llavaneres

Bunyol de formatge amb melmelada de tomaquet.
Xurro de bacalla amb maionesa de llima
Alberginia rostida amb salsa de miso i “kikos”

Roll brioix de carn amb allioli i ceba encurtida
Cheesecake de dolg de llet i crumble



CA LA ROSI / Cabrils

Pinya amb crema cremada 4,00€
Gots gelats de territor 4 00€
1 Pasta gran a escollir entre: ) , 4,00€
Tiramisu, Cremat, Borratxo, Bracet de nata o crema, 420€
Blilgar de xocolata, Pals de nata, crema o trufa, sares, 4 50€
Sacher, Trufes, Cocos, Tartaletes de fruites, Lemon pie, Carrot cake, 3,50€
Red velvet, Cheesecake, Cookies, Coca de full amb crema o poma, 3,50€
Coulant, ,Crep de xocolata, Brownie amb gelat 7,00€
Gelats de pal de fruita natural [Sense Lactosa, Sense Gluten] 3,00€
Brownie (sense gluten) | 4,00€

Pastis de poma vega

EL RACO DE LIRIS / Cabrils

Tarrina gelat petita 3,20€
Tarrina gelat gran 430€
Cono petit 3,00€
Cono gran 4,20€
Cono xoco | . - 450€
Orxata / 3,50€
Cranizat \ , 3,50€
Mix dolgc arab 7.00€
CAPIBARA BAKERY / Premia de Mar DIVENDRES 16
Varietat cheese cakes de 4,9 a5,5€
Varietat pastissos . de 4,9 a5,5€
Cookies i alfajores | : » de2,5a3,5€
“Cuadraditos dulces” (brownie, coc, poma, altres) de2,5a5,5€



ENOLOGIA

TESTUAN

Xira 2022 3€110€
Nuar 2017 3€|10€
Testuan 3 2021 3€112€
Ancestral 2022 4€ | 14€
Brizat 2021 3€|12€
Nanu 2023 3€10€
Ancestral 2023 4€ | 14€
Brizat 2022 L€ | 14€
ARTIGA PANSA BLANCA
Artiga Pansa Blanca 2023 3,50€ | 13€
Artiga escumos ancestral 2023 L€ |16€
Rosat celler can Roda 3€112€

Serralada de marina negre 2023 3,50€ | 13€

Els millors vins i caves de la nostra terra

LA BODEGUETA

INVITA (DO Alella) Blanc
Obsequi (Emporda)
Inspirador (Emporda)

Mar de rosa (Emporda) Rosat
Amfitrié (Emporda) Negre
Inspirador (Emporda)
Només (Emporda)

Festival brut (Cava)

Terra catalana (Cava)

DO ALELLA

Pansa blanca/Muscat
celler Can Roda

Can Matons Pansa blanca
Bouquet d'Alella Blanc
Alella Vinicola Classic
Foranell Coupatge

Alta Alella PB

Alta AlLella GX

Xira Testuan

Origens Rosat
Escumds PB/Muscat/
Chardonay Can Roda

Aus Pet-Nat rosé

3€113€
L€ ]15€
3€112€
3€113€
L€ |15€
3€112€
3€|13€
L€ |13€
4LE|13€

3€/13€

3€/13€
3€/13€
3€/13€
3€/13€
3€/13€
3€/13€
3€/13€
3€/13€
3€/13€

3€/13€




TAPES I TRUCKS

Gastronomia sobre rodes

BATALLA BURGERS / cabrils

Hamburgueses variades amb producte de proximitat 7,5€-8,5€
Patates fregides amb salsa casolana 4,00€
Corndogs 6,00€
UNA PIZZA / cabrils

Porcié Pizza Prosciutto, mozzarella i tomaquet 4,00 €
Porcié Pizza Salami 4,00 €
Porcio piza Vespacar: tomaquet, mozzarella, pernil i portobellos 4,00 €
Porcio pizza quattro formaggi 4,00 €
Porcio Pizza Cabra: mozzarella, formatge de cabra, nous i mel 450 €

Porcié pizza burrata: tomaquet, mozarella, tomaquet xerry, riicula i burrata = 4,50 €
Opcions veganes disponibles.

FOODTRUCK CHE GUILLE / cabrils

Casola de selccié de xoris amb “chimichurri” 6,00€
Pulled pork amb encurtit en llimona, pinya i ceba 7,00€
Entanya Angus al punt amb salsa criolla 7,00€

FOODTRUCK LA PRENDA / Sant Andreu de Llavaneres

Entrepa de calamars 9,50€
Bikini classic amb pa de pagés 6,50€
Patates braves 6,50€
Mini entrepa d’'steak tartar 6,50€

TOT SENSE GLUTEN



TAPES | TRUCKS

Gastronomia sobre rodes

BENDITOS / Mashou

Bendita burger

Bendito mechado

Bendito pulled pork
Bendito meloso de carrillera
Benditas alitas teriyaki
Benditas patatas

Benditas fritas

Benditos fingers de pollo

Crepes dolces
Crepes saladas

Toppings

FOODTRUCK THAI / Montcada i Reixach

Pahd thai de llagosti 12,00€
Pahd thai de pollastre 12,00€
Pahd thai vega 10,00€
2 peces de Rolls 10,00€
Cruixent de pollastre 12,00€
Satay 4 broquetes 10,00€
Dumplings de pollastre al vapor, 4 unitats 10,00€
Curry verd de llagosti o de pollastre 12,00€
Curry verd vega 10,00€
Thai tea 5,00€
Arros fregit amb llagostins anarcards i pinya natural * 18,00€

Sticky rice amb mango (postre) * 10,00€



ARTESANIA

Degustacio i complements

DEGUSTACIO

LOCATAMOS / Begudes i tasts / Cabrils

DRY LAW / Cockteleria / Vilassar de Dalt

IBERICS EL MINISTRE / Embotits artesans / EL Masnou
ARTESANS DE L'ABEL / Embotits i formatges / Mataré
FORMATGES MONTBRU / Formatges artesans / Moia
COQUES DE PERAFITA / Coques variades / Perafita
GARRAPINYADES 1957 / Garrapinyades / Blanes

S'ORATGE DE MENORCA / Formatges i Sobrassades / Menorca

OFERTA COMERCIAL

CBADELL CERAMICA / Ceramica / Cabrils

MON DELS OLORS / Sabons naturals / Cabrils
THERMOMIX / Thermomix / Cabrils

BYODO® / El Sistema de Joc Matematic / Cabrils
ORGANIC ROOTS / Cosmeética natural / Vilassar de Dalt
LAIART CREATIU / Decoracié i manualitat creativa / Alella

LA MEVA PARADETA / Roba dona i complements / EL Masnou
YERAY AND CO / Articles de vimet i pell / EL Masnou

LAIA SONDANG / Il.lustracions i llamines / El Masnou



PROGRAMACIO MOSTRA
ACTIVITATS COMPLEMENTARIES

DIVENDRES

16

AGOST

DISSABTE

17

AGOST

; —_—
- O [ 1
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ESPAI

ESPAI

A

20.30h
Taller - Cata amb LoCatamos*
*Es necessita reserva prévia. Aforament limitat.

20.00h

Inauguracié de la 352 edicié de la Mostra

Taller de cuina per a infants
(Tots els dies de la Mostra)

21.00h

Nika Mills Trio, actuacié musical

Carrussel sostenible
(Tots els dies de la Mostra)
21.00h
Dj Aiby

20.00h
Enotast, amb el Consorci Enoturistic
de la DO Alella*

*Es necessita reserva préevia. Aforament limitat.

Taller de cuina per a infants
(Tots els dies de la Mostra)

21.00h
Miquel Moya, actuacié musical
Presentacié del nou disc “Ocells de Foc”

Carrussel sostenible
(Tots els dies de la Mostra)

19.00h
“La trencada d’olla” de la Xarranca,
espectacle infantil

21.00h
Dj John Prado



DIUMENGE ESPAI

20.00h
- Enotast, amb el Consorci Enoturistic
_I-I de la DO Alella*
*Es necessita reserva prévia. Aforament limitat.

AGOST

Taller de cuina per a infants
(Tots els dies de la Mostra)

20.30h

Nuria Grima Live Violin, actuacié musical

22.00h

Can Rin Band, actuacié musical

Carrussel sostenible
(Tots els dies de la Mostra)

19.00h
“La Cuina del Futur” de Medirflash,
espectacle infantil

21.00h
Dj Ignacio Ortega

DILLUNS ESPAI
20.00h
- Taller - Cata amb LoCatamos*
*Es necessita reserva prévia. Aforament limitat.
AGOST
ESPAI
Taller de cuina per a infants
» (Tots els dies de la Mostra)
1) £ 21.00h

L&M Acoustic, actuacié musical

Carrussel sostenible

(Tots els dies de la Mostra)
A
A 19.00h

“Ens Plantem”, Cia Kveus Teatre,
espectacle familiar

21.00h
Dj Nova Vice



al costat
de la
Mostra
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