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CREMA DE MANTEGA

BAT FINS QUE
QUEDI CREMÓS

ABOCA-HO
EN UN
MOTLLO

POSA CREMA
DE MANTEGA

TALLA LA MANTEGA
A DAUETS
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QUAN BLANQUEGI, POSA-HI
LA MANTEGA TOvA
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TALLA’L PEL MIG
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BONA PASQUA!


