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@lagranjapastisseria
@pastisseriaalsina
@pastisseriacampassol
@pastisseriagrimal

Agraïments

ouVitralls de Nadal

Cuina amb la 
iaia del Maresme

Recepta dels Vitralls Modernistes de Canet de Mar

INCORPOREM
els ous I 
la taronja
CONFITADA
a poc a poc

INGREDIENTS AL.LÈRGENS

Incorporem
LA FARINA
lentament

Fem forats amb
motlles per fer
galetes

Estenem la massa
amb el corró

2 ous
250 GR

mantega
de vaca

200 gr
DE sucre 

500 gr. de
farina fluixa

70 GR de pell de
taronja CONFITADA

1 xeringa

1 gelatina

FONEM EL SUCRE
AMB LA MANTEGA

FEM UN VOLCÀ
AMB LA FARINA

POTS DEIXAR REPOSAR
LA MASSA UN DIA 
A LA NEVERA 

amb el forn, 
Demana ajuda 
a un adult

Compte de no incorporar la farina

POSEM AL FORN 
A 180º 11-15 MINUTS

FEM LA 
GELATINA

i DEIXem 
REFREDAR 

BON PROFIT!

omplIM els forats
 

GLUTEN


